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CAMARA NACIONAL DE LA INDUSTRIA DE RESTAURANTES Y ALIMENTOS CONDIMENTADOS




Objetivo

El participante adquirira las competencias
que le permitan desempenarse de manera
eficiente en las areas de una cocina
profesional, mediante la aplicacion de
tecnicas culinarias, estandares de calidad y
Normas Oficiales en materia de sanidad e
higiene. Asimismo, fortalecera habilidades de
planificacion, organizacion, supervision vy
administracion en  establecimientos de
Alimentos y Bebidas.




A quién va dirigido?

e Estudiantes y egresados de turismo
gastronomia, nutricion o areas afines.

e Personas vinculadas al sector
gastronomico y restaurantero.

e Publico en general Iinteresado en
desarrollar habilidades culinarias.



Fechas y horario

El Diplomado se desarrollara del 1 de agosto de 2026 al 27 de
febrero de 2027, estructurado en seis modulos académicos
gue integran la formacion teodrica y practica. Las sesiones se
levaran a cabo los dias sabados en el Laboratorio de

Alimentos y Bebidas, ubicado en el campus Villa de Alvarez, en
un horario de 08:00 a 13:00 horas.




Programa

Modulo 1: Bases de cocina profesional e higiene.
Modulo 2:Tecnicas aplicadas a proteinas.
Modulo 3: Cocina mexicana y colimense.

Modulo 4: Cocina internacional.

Modulo 5: Panaderia y reposteria basica.

Modulo 6: Administracion y costos.




Compromiso
institucional

Nos encontramos comprometidos con Ia
formacion de calidad, Impulsando espacios
academicos que fortalezcan el desarrollo
profesional de nuestros participantes, a traves de
la colaboracion con instructores altamente
capacitados y con amplia trayectoria en su area.



Chef repostera egresada de la
Licenciatura en Gastronomia,
especializada en la creacion de
postres y reposteria creativa.

Se desempena como docente vy
promotora de la cocina dulce,
combinando técnica, sensibilidad vy
enfogque formativo.

Chef Victoria Viveros Rodriguez

Instructores

Egresado de la Lic. En Administracion
Turistica y Maestro en Direccion vy
Gestion Turistica. Se desempena como
Profesor de Tiempo Completo de la
Facultad de Turismo. Su experiencia
laboral se enfoca en empresas de
alimentos y bebidas hoteleria vy
emprendimiento de negocios

Mtro. Mauricio Zavala Cordero

Licenciada en  Gastronomia vy
docente en educacion superior, con
enfoque en la cocina mexicana y su
aplicacion. Especialista en técnicas
culinarias integra conocimientos
practicos orientados al sector de
alimentos y bebidas y la docencia.

Chef Karla Miranda Reyes



Instructores

Originario de Colima, especializado en Originario de Colima con trayectoria nacional
cocteleria y destilados, con experiencia e internacional, destacando su labor en Ia
como chef ejecutivo y consultor. Destaca Embajada de Meéxico en Japon promoviendo
por su enfoque en mixologia, maridaje e la gastronomia mexicana. Especialista en
innovacion en conceptos de bebidas téecnicas culinarias y protocolos de servicio

., bajo estandares formales y diplomaticos.
restauracion.

Chef Plablo Ahumada Venegas Chef German Oliva Campos



Inversion

La inversion contemplada para el diplomado podra cubrirse en
tres pagos parciales, de acuerdo con las fechas vy
lineamientos establecidos en |la convocatoria correspondiente.

Fechas Publico general :fi:ie::::z::ic:laz
ler pago Antes del 2 de julio $5000 $4000
2do pago Antes del 23 de julio $3500 $3000
3er pago | Antes del 16 de agosto $3500 $3000
Total Antes del 16 de agosto $12,000 $10,000




Requerimientos

Llenar el formulario de inscripcion
correspondiente.

Enviar copia del INE.

Enviar copia del certificado de estudios para
egresados ucol y constancia de estudios para
estudiantes ucol.

Realizar pagos correspondientes.




Informes

Mtra. Julia Alejandra Gonzalez Sanchez
Correo: jgonzalez1@ucol.mx
el.. 312 31 6 1182 EXT. 50325

el: 312 120 32 41
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